Preis pro Person ab 30 Personen 26,00 €
Preis pro Person ab 50 Personen 24,50 €
Kinder 0 - 5 Jahre frei, 6 - 12 Jahre 50 %
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Stadl — SchmanKerlbiifett

Vorspeisen:
Raucﬁefﬁscﬁp&ztte mit Riucher- und Gravedlachs, Pfeffermakrelle und Flufikrebsen

Parmaschinken mit Hirtenkdse auf Ruccola
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Eingelegtes Gemiise (Zucchini, Paprika, Champignons)
Terrine von Schwarzwurzel
Hausgemachter Birlauchquark,
Blatt- und RohRostsalate mit dreierlei Dressing
Bunter BrotRorb von Oliven-, Zwiebel- und Schwarzbrot sowie rustikalem Baguette

Suppe:
Feines Rahmsupperl der Saison
(zur Wahl: Spargel, Bérlauch, Kiirbis, Schwarzwurzel oder altbayerische Kartoffelsuppe)

Hauptspeisen:
Schweinefilet in Waldpilzrahm
Braten von der HirschReule in Sauce von Rotweinpflaumen
Boef a la Mode (Niederbayerisches falsches Rinderfilet) gebraten, in siif§-saurer Sauce
Zanderfilet mit Zitronen — Meerrettichsauce

Beilagen:
hausgemachte Butterspdtzle
Prinzesskartoffeln mit Rosmarin
frisches Marktgemiise der Saison in Butter sautiert
hausgemachte Reibeknodel

Dessert:
Bayerische Creme im Weckglas, auf Beerenfriichteragout
Variation von Topfenknodel mit Nougat und Marillen gef

Stadlcatering, Passauer Str. 30, 94130 Obernzell, Tel. 08593/90050



